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バリスタとは質の高いサービス、コーヒーについての専門知識、専用の

機械や道具で、豆を挽いたり、さまざまな種類のコーヒーを淹れる技

術を持ち合わせ、ときにはクッキーやタルトなどの焼き菓子とともに、お

客様に特別なコーヒーを提供する仕事です。
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BECIは2003年にバギオでは最初のセミスパルタの

語学学校として設立されました。

本校は語学学校としての長い歴史とともに、教育指

導法や講師の育成、生徒の二ーズに合わせた学習

プログラムを改良してきました。

長年にわたり目標を持ち続け努力をしてきた結果、

生徒の国籍に関係なくそれぞれが充実した学習をで

きる、他にはないすばらしい学校となりました。

またBECIは生徒により良い環境で学習、生活をして

いただくために移転を決めました。

新校舎は生徒、スタッフに大きな変化をもたらし、

それは我々の歴史の1ページとなりました。

本校は生徒の学びたいという気持ちと期待に、最大

限答えることができるように日々努めています。

BECIは非常に有能でスキルのある講師と、生徒の生

活面を支えるあたたかいスタッフとともに自信をもって生

徒を迎え入れています。



このプログラムは英語で基本的なコミュニケーションがとれる学生、または一か月以上

BECIで学習した学生が受講できます。

4週間構成になっており毎月第一月曜日から始まります。既に開始されたプログラ

ムに途中から入ることはできません。希望された時期により、新しいプログラムが始ま

るまでお待ちいただく必要があります。

1：1 5時間＋グループクラス3時間＋

ナイトクラス3時間＋スピーキングクラス

(毎週スピーキングテスト付)＋

Rehabプログラム(発音矯正専門プログ

ラム)一週間

1：1 4時間＋グループクラス2時間＋

ナイトクラス3時間 1：1 4時間＋グループクラス2時間＋

ナイトクラス5時間

1：1 4時間＋グループクラス2時間＋

ナイトクラス5時間

１時間 4週

時間 5～6PM、7～8PM

月曜日から木曜日 全16授業

受講料 ： 6000ペソ



Day1
BECIワーキングホリデープログラムにつてのオリ
エンテーション

Day2 
ワーキングホリデーでのおもな仕事の説明
・ウエイター
・ホテルの従業員
・清掃員
・調理スタッフ
・バリスタ

Day3
講義(バリスタコース専用教科書を使用）

Day4
講義(バリスタコース専用教科書を使用)

Day5 実習(トレーニングセンター)
・エスプレッソの淹れ方

Day6 実習(トレーニングセンター)
・ミルクのスチーミング方法

Day7 実習(トレーニングセンター)
・コーヒーの提供の仕方

Day8 実習(トレーニングセンター)
・機械、道具のメンテナンスの仕方

Day9 実習(トレーニングセンター)
・基本的なレジ操作、接客の仕方



Day10
実習(トレーニングセンター)
・伝統的なイタリアのコーヒーとの違い

Day11
実習(トレーニングセンター)
・エスプレッソ、アメリカン、カプチーノの淹れ方

Day12
実習(トレーニングセンター)
・カフェマキアート、カフェモカの淹れ方

Day13
校外実習
・地域のカフェにて実践演習

Day14
履歴書の書き方

Day15
面接練習

Day16
卒業証書授与





資格：

教育方法論1級
１．教育案の構成

２．教育案の促進

職業訓練：

実践研修
‐Cafe ‐約460時間

Le Monet Hotelでの研修
‐バリスタ研修
‐約1か月

職歴：
Le Monet Hotel Baguio City

職種：バリスタ

期間：3年間

Cafe Ruins

職種：バリスタ

期間：6か月

BECIインターナショナルスクール

職種：講師

現職









Thank You


